PIZZA ALLA PALA to prostokgtny wariant pizzy neapolitariskie]. Najwiekszq papularnoscia cieszy sie w $rodkowych Wkoszech i bardzo czesto
widnieje w ofercie street food.

Pizza powsstaje z wysoko uwodnionego, dtugo rosnacego ciasta. Tradyeyjnie rzvmscy pizzaiolo rozciggaja je wazdtuz 1 posypuja wysokie] jakosc
sktadnikami. Stad okreslenie .alla pala’, ktére wywiodzi sie od dtugej prostokatnej topaty Lub deski, na ktérej jest zwyczajowo podawana.
Charakterystyczna Jest gruba skrka z chrupigeym brzegiem i miekkie, petne wolnych przestrzeni wnetrze. Wzorcowa PIZZA ALLA PALA ma
najczescie] ok. T m dtugosci 30 cm szerokoscl. Ten osobliwy ksztatt i dtugost pizzy rzvmskie), sprawia, ze doskanale nadaje sie do krajenia na
kawatki Lub jako pizza familijna.

Sw) wyjatkowy aromat Swiezego wypieku - PIZZA ROMANA ALLA PALA - zawdziecza zastosowaniu kitku rodzajow mak biologicznych i levito
madre - c2yli naturalnego zakwasu. To wszystko sprawia, ze ciasto jest zarazem lekki, joki 1 svcqce, idealne nawet dla osb na diecie )
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Mozzarella fior di Latte, pancetta, spianata, qrillowany baktazan, larcachy rzimske wkinio 1S razmaryn, L
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[ONDA ROMANA

To okrggta wersja kultowe] pizzy rzvmskie) - ultracienka, wyjgtkowo
chrupigea i delikatnie ztocista. Jej tajernnica to nisko-nawodniona,
wzbogacona oliwg baza, ktdra po kilku godzinach fermentaci uzvskuje idealng
strukture. Ciasto rozkreca sie cienko, piecze w bardzo gorgeym piecu

iw rezultacie powstaje pizza, kidra przy kazdym keste z charaktervstycznvm
trzaskiem - scrocchiarella - ujawnia swajq niesamowitq chrupkosc, zupetnie
inacze] niz miekka i puszysta neapolitariska wersja.

MARGHERITA CLASSICA 35,00
pomidory San Marzano, mozzarella fior di Latte, bazvlia, Grana Padano, oliwa extra vergine
MARGHERITA SPECIALE 43,00

pieczone pomidorki datterini, burrata di bufala, mozzarella fior di Latte, Grana Padans,
bazylia, oliwa extra vergine

MARGHERITA STRACCIATELLA 45,00
pomidory San Marzano, stracciatell, mozzarella Fior di Latte, bazylia, Grana Padane,

oliwa extra vergine

MARGHERITA DI BUFALA 48,00

pomidory San Marzano, mozzarella di bufala, i For di Latte, bazvlia, Grana Padano,
oliwa extra vergine

CAPRICCIOSA ROMANA 47,00
poridory San Marzano, mozzarella fior di Latte, bazvlia, prostiutto cotto, gravby trifolati,
karczochy rzvmskie, oliwki leccino, Grana Padano, oliwa extra vergine

GOLOSA 49,00
maozzarella Fior di Latte, prosciuto parma, gorgonzola, orzechy wtoski, oliwa extra vergine,
bazlia, Grana Padano

NAPOLI 44,00
pomidary San Marzano, mozzarella fior di Latte, rukola, bazvlia, prosciutto parma Grana Padane,
oliwa extra vergine

DIAVOLA 43,00
pomidory San Marzano, mozzarella fior di Latte, bazvlia, Grana Padano, ostra oliwa peperoncing,
spinata, pancetta

QUATTRO FORMAGGI 44,00

maozzarella Fior di Latte, gorgonzola, scamorza wedzona, Grana Padano, oliwa extra verging, bazylia

——————————————————————————————————————

POMIDORY SAN MARZANO
charaklerystyczna odmiana pomidordus
gruntowych o bardzo specyficznym
ksztatcie, dojrzewajgca we wtoskim
stoficu u step Wezuwiusza.

Owoce s inrensvwnie aromatyezne,
majq gtadkg teksture oraz wyjgtkowy
- stodki i zarazem lekko kwasny smak

7 .czubka wos

GRANA PADANO

Jeden z najbardzie] popularnvch wtoskich serdu.
,A J[wnrdv, dtugo dojrzewajcy o charaktervstycznym

dosc ostrym smaku i ziarnistej strukturze

- stqd nazwa grana (z whaskiego .ziarno’)

PANCETTA pochodzgoy z Wtoch,
dajrzewajgey rolowany boczek wieprzowy.
Struktura Jest miekka, a smak delikatny

KAWA

ESPRESSO / ESPRESSO DOPPIO
ESPRESSO MACCHIATO 7
AMERICANA 7
CAPPUCCINO 10
LATTE 10

[ODY opakowanie termiczne w cenie + SUP 0,5
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7, ENCYKLOPEDIA WEOSKICH SPECTAOW

SPINATA tanwe salami pochodzqee

eqo buta” o charakterystycznym,
lekko owalnvm, sptaszczanym ksztatcie.
Przvgotowywana jest z mieszanki bardzo chude]
wieprzowiny, przyprawione] ostrq papryczkg chilli,
conadae je] charakterystyczny czerwony kolor
i bardzo pikantny smak.Dojrzewa minimurm § miesiqce

MORTADELLA pochadzqca ze stolicy regionu
Emilia - Romagna kietbasa, produkowana

ze zmielone] do postaci pasty wieprzowiny

i matvch kostek staniny. Mozna w ie) doskonale
wyczut smak Frzvpruw, w tym czarny pieprz,
atke muszkatotowq oraz pistacje.

?’lortudellu Jest czotowsym produktem Bolonii

BURATTA Wthoski ser 2 mleka krowiego,
ktGryw swoim wnetrzu kryje mieszanke
™ straciatelli | smietany

GORGONZOLA kremowy, miekki, niebieski
ser plesniowy pochadzgcy z potnocnych Wtoch
- zregionu Lombardia, wyrazisty

i bardzo aromatyczny

STRACIATELLA ser z wtoskiego mleka
bawolego wytwarzany przy uzvciu techniki
rozcigqania i rozdrabniania

BUONISSIMO

THREE CENTS 0251 12

nowe, maksymalnie babelkowe, rzemieslnicze
lemoniady premium, bez konserwantow
i sztucznych barwnikow

- PINKGRAPEFRUIT SODA

- MANDARINBERGAMOT SODA
- CHERRY SODA

- SPARKLING LEMONADE

- PINEAPPLE SODA

WODA gazowana / niegazowana (05 ) 4

BIRRA CIAQ PIWO BEZALKOHOLOMWE (0,33 1) 14

{6 ul Skosno W rakow [y 153-37-01

rialtopizza,palakrakow n Rialto Pizza Pala Krakow
www.pizzarialto.pl

N"DUJA rodza] pikantne] wtoskie]
kietbasy o miekkie) kansystencji, dzieki kidre]
nadaje sie tez do rozsmarowywania na
pieczwie. Pierwotnie produkowana

w potudniowe] Kalabrii, a obecnie

w catym regionie

PROVOLA to ser wytwarzany z surowego
mleka krowiego oraz pasty gotowane]

ub pétgotowane] i wirowanej. Na ogét ma
kztatt sptaszczone kuli. Jego wedzony smak
2vskuje na mocy po roztopieniu | zapieczony.




